
Si avvisa la gentile clientela che per tavoli
superiori a 8 persone è richiesta la selezione 

di massimo 3 primi e 3 secondi a scelta
dal menù alla carta.

Ciò ci permetterà di garantire 
un servizio ottimale.

Grazie per la comprensione 
e per la collaborazione!

ANTIPASTI

Antipasto Baracca 
affettati del territorio serviti con
squacquerone e piadina fatta in casa

Selezione di formaggi 
con miele e marmellate

Crostini misti 

    
Cassoncini fritti 
con ricotta ed erbette di campo

 Sott’olio Principe



L’asterisco ( ) significa che alcuni alimenti possono*
essere surgelati in alcuni periodi dell’anno.

Ragù di carne

Salsiccia e fagioli

Carciofi* e pomodorini

Burro e salvia

Funghi porcini*

Pasticciato

I NOSTRI SUGHI

PRIMI PIATTI

Cappelletti in brodo di cappone 
ripieni di tenera carne di vitello,
maiale e grana

Cappelletti asciutti 
ripieni di tenera carne di vitello,
maiale e grana 

Tagliatelle 

Strozzapreti 

Gnocchi 

Ravioli  ripieni di ricotta
e verdura di campo



Art.lo 44, paragrafo 2, del Regolamento 1169/2011 (Circ. Min. della Salute 06/02/2015)
«Si prega la clientela di segnalare eventuali intolleranze o allergie alimentari.
Si invita la clientela di chiedere al personale in servizio l’apposita documentazione 
sugli ingredienti ALLERGENI presenti nel nostro menù.»

SECONDI PIATTI al forno 
e altre vogline

CONTORNI

Coniglio in porchetta
cotto al forno      
 
Galletto ripieno cotto al forno  
  
Stinco di maiale al forno con patate      
 
Stinco di maiale al forno con porcini  

Trippa di bovino cotta in umido

Fagioli e cotiche   
 
Cotoletta di pollo con patatine fritte 

Scamorza affumicata       
                                             

Insalata

Patate al forno

Patatine fritte

Verdure in gratin

Verdure ripassate in padella



Si segnala ai signori clienti che in questo esercizio, ferma l'applicazione conseguente dei prezzi,
si servono carni, pesce e ortofrutticoli freschi, surgelati e/o congelati con riferimenti sua alle eventuali
richieste specifiche dei clienti stessi sia alle esigenze di organizzazione aziendale sia alle condizione
di offerta e di reperibilità dei generi di mercato. (art. 4 L 18/377 N 63).

SECONDI PIATTI alla brace

Tagliata di manzo
con sale grosso e rosmarino (gr.250)      
 
Tagliata di manzo
con rucola e grana (gr.250)  
  
Tagliata di manzo
con funghi porcini* (gr.250)      
 
Filetto di manzo alla griglia (gr.250)   

Filetto di manzo
con funghi porcini* (gr.250) 

Fiorentina di vitellone (all’etto)   

Grigliata mista 

spiedini, costole, salsiccia e pancetta

+ castrato

+ fegatello

        Castrato       
                              



LIMONCELLO E LIQUIRIZIA
Tutte le sere

e domenica a pranzo.

Un giro lo offriamo noi, 

il secondo lo paghi tu!

ELENCO DEGLI ALLERGENI

Cereali contenenti glutine 
e prodotti derivati

Crostacei e 
prodotti derivati

Uova e 
prodotti derivati

Pesce e 
prodotti derivati

Arachidi e 
prodotti derivati

Soia e 
prodotti derivati

Latte e 
prodotti derivati

Frutta a guscio
e prodotti derivati

Sedano e 
prodotti derivati 

Senape e 
prodotti derivati

 Semi di sesamo 
e prodotti derivati

Anidride Solforosa
e Solfiti

Molluschi e 
prodotti derivati

Lupini e 
prodotti derivati

Acqua minerale in bottiglia                                           
Acqua microfiltrata
  
Bibite in lattina (Coca Cola, Fanta, Sprite)  
Bibite in bottiglia (Coca Cola, Fanta)

VINI DELLA CASA
Vino rosso Sangiovese                                                                
Vino bianco Glera frizzantino  

BIRRE
Gradisca bionda speciale (50 cl.)  
Volpina rossa doppio malto (50 cl.) 
Ichnusa (50 cl.)  
Messina (50 cl.)  
Peroni (66 cl.)  
Moretti lattina (33 cl.)  

BAR



SPRITZ

Aperol
(prosecco, soda, Aperol)

   
Campari

 (prosecco, soda, Campari)

Hugo
(prosecco, soda, fiori di sambuco)

GIN TONIC

Gin Mare

Gin Hendrick s’

Gin Tanqueray

  

COCKTAIL



LE CAMERE DELLA LOCANDA

IL SEGRETO DEL NOSTRO SUCCESSO...

La magia della cordialit ...à
Che cosa rende la nostra locanda cos  seducente?ì
Naturalmente la vocazione all ospitalit !' à
Un atmosfera informale, cordiale e tradizionale.'
Una serie di piccole attenzioni e servizi dedicati
a tutte le necessit  accompagnanoà
le vostre preziose giornate. Che sia una vacanza
spensierata o tempo dedicato al lavoro,
noi ci prodigheremo affinchè
il vostro soggiorno sia piacevole.

Via Marecchiese, 373 Vergiano di Rimini

Tel. 0541 727155 - 0541 727483 
www.labaraccarimini.it 

info@labaraccarimini.it


